MARISCOS E PETISCOS

Cesto de p&o 3¢€
Cesto de pdo saloio torrado 4 €
Manteiga caseira com alho e ervas 2 €
Azeitonas aromatizadas com azeite, alho e ervas 2 €
Queijo de ovelha curado 6 €
Queijo de ovelha amanteigado 7 €
Tdbua mista de queijos e fumados 17 €
Presunto de porco ibérico 15 €

OSTRAS DO NOSSO MAR {2

IUNI3€/3UNIS8E
SALADA DE CAMARAO. ABACATE E MANGA

Abacate, manga, ftomate cherry, vinagrete de manga.

SALADA DE BACALHAU. AZEITONA ALENTEJANA &
E TOMATE

Lascas de bacalhau, tomate laminado, azeitona marinada,
azeite verde.

AMEIJOA A BULHAO PATO 9 2 &

Améijoas salteadas em azeite, alho, vinho branco e coentros.
Améijoas a Bulhdo Pato € um prato tipico da culindria portu-
guesa, com origem provavelmente em Almada. Diz-se que o
nome deste petisco € um fributo ao poeta portugués no
inicio do séc. XX, Raimundo Antoénio de Bulhdo Pato, apos
este ter mencionado a receita num dos seus livros.

MEXILHAO A PORTUGUESA 9 €2 &
Mexilhdo salteado em azeite, alho, vinho branco, cebola e
pimentos.

H €

€

I5 €

12 €

CAMARAO AL AJILLO G2 D ¢ 1B €
Camardo salteado em azeite, alho, vinho branco, piripiri,

manteiga e salsa.

TARTARO DE SAPATEIRA E ABACATE 9 @ €
Carne de sapateira, manga, tomate, puré de abacate, raspas

de lima, especiarias e maionese.

O NOSSO PICA-PAU DE ATUM A@ 12 €

Pequenos nacos de atum com sésamo salteados em azeite
e molho ponzu.

SOPA DE MARISCO COM CROUTONS @& ? @ 8 €
Mariscos salteados com azeite e alho, bisque Baixamar e
croutons caseiros.

MARISCO FRESCO DA ESTACAO PRECO SOB CONSULTA
Marisco fresco do dia (sujeito a disponibilidade da estagdo).

O que a nossa casa tem de melhor.

ARROZ DE MARISCO @2 ® 1PAX28€ /2PAX 54 €
COM CAMARAO TIGRE

Arroz "malandrinho” com camardo, améijoa, mexilhdo e
berbigdo.

RISOTO DE LAGOSTA 3 @ 2 & 35 €
Lagosta assada com risoto de camardo.
RISOTO DE LIMAO E CARABINEIRO G © 2 & 2 €

Risoto de limdo e tomilho com carabineiros salteados em
alho e gengibre.

MARISCADA BAIXAMAR {2 1PAX 60 € / 2 PAX 110 €
Lagosta ou lavagante assado, com camardo tigre, améijoas,
mexilhdo, camardo e ostras.

MISTA DE PEIXE FRESCO E Q @ O
MARISCO DA NOSSA COSTA

Peixe fresco do dia, lagosta, camardo tigre assado, bivalves
a Bulh&o Pato e legumes salteados.

1PAX 55 € / 2 PAX 99 €

BLACK ANGUS. LAGOSTA E & @db 1 PAX 44 € / 2 PAX 80 €
CAMARAO TIGRE
Entrecote Black Angus, lagosta, camardo tigre, batata frita e

maionese de alho.

LAVAGANTE FRESCO AssADoO (B © O PRECO SOB CONSULTA

CAMARAO TIGRE ASSADO 2 ® G PRECO SOB CONSULTA

17 €

LINGUINI NERO COM MARISCO DA @ e O
COSTA PORTUGUESA

Linguini nero cozido, salteado com azeite, alho, vinho branco,
mMarisco e o nosso Molho com sabor a mar.

POLVO A “LAGAREIRO" ®

Polvo da nossa costa assado, batata a murro, espinafres,
cebola caramelizada, azeite de alho e coentros.

21 €

BACALHAU A “LAGAREIRO" &

Bacalhau assado, batata & murro, espinafres, cebola
caramelizada, azeite de alho e coentros.

21 €

POLVO A BAIXAMAR “TALVEZ O MELHOR POLVO & 2 €

QUE VAI COMER ESTE ANO"

Polvo do Algarve, batata-doce laranja, vinagrete de
pimentos e tomate e azeitona desidratada.

Mr . - -

BACALHAU DO CHEFE “UMA RECRIACAO DA D) ?
RECEITA DAS NOSSAS AVOS™

Lombo de bacalhau confitado, puré de grdo, espinafres
saltfeados, ovo cozido e azeite de salsa.

FILETE DE ROBALO FRESCO COM BATAIA A @
MURRO E LEGUMES SALTEADOS

Filete de robalo fresco assado no forno com batata a murro
e legumes salteados com azeite, alho e tomilho.

2 €

20 €

BIFE DE ATUM FRESCO ®
Bife de atum do Atlé@ntico, com batata a murro e legumes
salfeados com azeite, alho e tomilho.

9 €

23 €

GAROUPA COM ARROZ NEGRO E ACAFRAO ¢ & 9
Lombo de garoupa. arroz negro de agafrdo.

BOCHECHAS DE PORCO COM BATATA-DOCE

Bochechas de porco confitadas com vinho tinto e alecrim,
batata-doce e chourico crocante.

MAGRET DE PATO COM RISOTO DO CHEFE (3 ©

Magret de pato cozinhado a baixa temperatura, aromatiza-
do com tomilho, laranja e "aquele” risoto do nosso Chefe.

18 €

19 €

ENTRECOTE DE BLACK ANGUS 3

Enfrecéte Black Angus selado na frigideira, batata frita e
molho de cerveja ou molho de cogumelos.

24 €

TOFU GRELHADO COM BATATA-DOCE E ) €
LEGUMES DA EPOCA

Tofu grelhado com batata-doce e legumes salteados com

azeite de alho e tomilho.

RISOTO DO CHEFE (3 Q €

Risoto do Chefe com legumes da época.
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BIFE DE FRANGO 8 €
Peito de frango com arroz basmati e salada.

ESPARGUETE A BOLONHESA @ G

Esparguete com bolonhesa e queijo ralado. e
Batata frita 3 €
Batata a murro 3 €
Legumes salteados ¢ 4¢€
Arroz 3 €
Salada verde 3 €
Ovo estrelado 2 €

FAROFIAS A BAIXAMAR (3 ® 5¢€
As fardfias, também conhecidas como nuvens doces, ovos

nevados e "Oeufs & la Neige" em francés, € um prato feito

de claras em castelo e gemas, leite, farinha e agucar,
temperado com casca de limdo, pau de canela e canela

em po. E uma iguaria de origem francesa, porém muito
tradicional em Portugal.

O PIOR BOLO DE CHOCOLATE DE LISBOA ﬁ ? 5€
O nosso bolo de chocolate & t&o mau que ndo vai parar de
querer mais.

- N
CHEESECAKE COM DOCE DE MARMELO $ Y 5€
Cheesecake cozido ao estilo americano com marmelada e
lima.

PASTEL DE NATA COM GELADO $ G 9 4¢€

O nosso pastel de nata recheado com gelado de pastel de
natfa.

PUDIM DE ABADE DE PRISCOS 9 S5€
Pudim tradicional da regidio de Braga, a base de gemas de
ovo, canela, limdo e toucinho de porco.

PETIT GATEAU DE CARAMELO SALGADO @ ﬁ Q 6 €
Petit gateau a base de doce de leite com gelado de frutos
vermelhos.

Desde hd mais de 200 anos que a Rua dos Bacalhoeiros ¢é
conhecida pela sua ligagdo & venda de bacalhau. Neste local,
existiam varios armazéns de salga, e foi aqui que decidimos abrir a
Cervejaria Baixamar. Na fradi¢do das afamadas marisqueiras de
Portugal, oferecemos a quem nos visita os melhores aromas e
sabores da nossa costa. Todos os dias chega afé nos o melhor peixe
e marisco da lota de Peniche, zona de dguas limpidas e profundas.
Com a mestria dos nossos chefes terd uma experiéncia Unica. Aqui,
os sabores do mar assumem o protagonismo, acompanhados por
uma grande variedade de cervejas e uma carfa de vinhos de
exce¢do. Ira surpreender-se. Sabores improvaveis num local
improvavel.

O nome Baixamar significa a altura em que a maré acaba de

vazar, a melhor altura para recolher o marisco das rochas,

nomeadamente os percebes, o mexilhdo e os caranguejos. Além

disso, estamos na "baixa" de Lisboa e tfrazemos o mar até si, so
podiamos ser Baixamar...




