MARISCOS E PETISCOS

Corbeille de pain 3 €
Corbeille de pain de campagne grillé 4¢€
Beurre maison & l'ail et aux herbes 2 €
Olives aromatisées a I'huile d'olive, & I'ail et aux herbes 2 €
Fromage de brebis affiné 6 €
Fromage crémeux de brebis 7€
Plateau de fromages et de charcuterie 17 €
Jambon de porc ibérique 15 €

HUITRES DE NOTRE MER

IUNI3€/3UNIS8CE
SALADE DE CREVETTES. AVOCAT ET MANGUE §?

Avocat, mangue, fomates cerises, vinaigrette a la mangue.

4 €

SALADE DE MORUE. OLIVES DE L'ALENTEJO © 4 €
ET TOMATE

Cod flakes, sliced tomatoes, marinated olives, green olive oil.

PALOURDES FACON BULHAO PATO 9 @ )

Palourdes sautées, huile d'olive, ail, vin blanc et coriandre. Les
palourdes fagon Bulhdo Pato sont un plat typique de la
cuisine portugaise, probablement originaire d'Almada. Le
nom de cet hors-d'oeuvre serait un hommage au poete
portugais du debut du XXe siecle, Raimundo Antonio de
Bulhdo Pato, qui aurait mentionné cette recette dans l'un de
ses livres.

15 €

MOULES A LA PORTUGAISE @ {2 &

Moules sautées, huile d'olive, ail, vin blanc, oignon et poivrons.

12 €

CREVETES A LAJILLO G 2 @
Crevettes sautees, huile d'olive, ail, vin blanc, piment, beurre
et persil.

13 €

TARTARE DE TOURTEAU ET AVOCAT ? @ €
Chair de tourteau, mangue, tomate, puree d'avocat, zeste de

citron vert, épices tfogarashi et mayonnaise.

NOTRE PICA-PAU DE THON A$ 12 €
Petits morceaux de thon sautes, sésame, huile d'olive et

sauce ponzu.

SOUPE AUX FRUITS DE MER ET SEs § @ @ O 8 €

CROUTONS
Fruits de mer sauteés, huile d'olive et ail, bisque Baixamar et

crodtons maison.

FRUITS DE MER FRAIS DE SAISON PRIX SUR DEMANDE

Fruits de mer frais du jour (selon la disponibilité saisonniere).

Le meilleur de notre cuisine.

RIZ AUX FRUITS DE MER @2 1PAX 28 € / 2 PAX 54 €
ET CREVETTES TIGREES

Riz en sauce aux crevettes, palourdes, moules et coques.

RISOTTO AUX CREVETTES ET LANGOUSTE (3 © Qb 3¢
Langouste rétie et risotto aux crevettes.

RISOTTO AU CITRON ET AUX (§ Q @ O

GAMBONS ECARLATES

Risofto au citron et au thym avec crevettes carabineros sautées
a l'ail et au gingembre.

42 €

PLATEAU DE FRUITS @ 0 &
DE MER BAIXAMAR

Langouste ou homard réti, crevettes tigrees, palourdes,
moules, crevettes et huitres.

1 PAX 60 € / 2 PAX 110 €

MELANGE DE POISSONS FRAIS @ €2 @ 1 pAX 55 € / 2 PAX 99 €
ET FRUITS DE MER DE NOTRE COTE

Fresh fish of the day, lobster, roast tiger prawns, Bulhdo Pato
bivalves and sautéed vegetables.

BLACK ANGUS. LANGOUSTE (3 OHE2
ET CREVETTES TIGREES

Black Angus entrecéte, lobster, tiger prawns, chips and garlic
nMayonnaise.

1PAX 44 € / 2 PAX 80 €

HOMARD FRAIS ROTI ﬁ Q @ PRIX AU POIDS SUR DEMANDE

CREVETTES TIGREES ROTIES 2 O G3

PRIX AU POIDS SUR DEMANDE

LINGUINI NERQO AUX FRUITS DE $ Q @ ) 17 €
MER DE LA COTE PORTUGAISE
Linguini nero cuits, puis sautés, huile d'olive, ail, vin blanc,

fruits de mer et notre sauce aux saveurs de la mer.

POULPE FACON <LAGAREIRO> &
Poulpe de notre céte roti, pormmes de terre au four, épinards,
oignons caramelisés, huile d'olive a l'ail et & la coriandre.

21 €

MORUE FACON <LAGAREIRO> & 21 €

Morue rétie, pommes de terre au four, épinards, oignons
caramelisés, huile dolive a l'ail et a la coriandre.

POULPE FACON BAIXAMAR « SANS DOUTE LE
MEILLEUR POULPE QUE VOUS MANGEREZ CETIE
ANNEE > )

Poulpe d'Algarve, patate douce orange, vinaigrette au

poivron et & la fomate et olives déshydrateées.

20 €

MORUE DU _CHEF <LA RECETTE DE NOS @? 20 €
GRANDS-MERES REVISITEE»

Filet de morue confit, purée de pois chiches, épinards sautés,

oeuf dur et huile de persil.

FILET DE BAR FRAIS, POMMES DE TERRE O 2 €
AU FOUR ET LEGUMES ROTIS

Filet de bar frais réti, pommes de terre au four et légumes

sautés a l'huile d'olive, ail et thym.

STEAK DE THON FRAIS ©® 9 €
Steak de thon de ['Atlantique, pommes de terre au four et

légumes sautés, huile d'olive, ail et thym.

MEROU AU RIZ NOIR ET SAFRAN G @ & 3 €

Mérou réti, riz noir au coco et gingembre, sauce & la
citronnelle et au safran.

JOUES DE PORC ET PATATES DOUCES ® ¢

Joues de porc confites au vin rouge et au romarin, patate
douce et chorizo croustillant.

MAGRET DE CANARD ACCOMPAGNE DU (G ©
RISOITO DU CHEF

Magret de canard cuit a basse température, aromatisé au thym
et & l'orange, accompagné du célébre risotto de notre chef.

18 €

19 €

ENTRECOTE BLACK ANGUS (3 @

Entrecéte Black Angus saisie & la poéle, frites et sauce & la
biere ou aux champignons.

24 €

TOFU GRILLE. PATATE DOUCE ET LEGUMES & 4 €
DE SAISON

Tofu grillé accompagné de patates douces d'Aljezur et de

légumes sautés dans une huile & l'ail et au thym.

RISOTTO DU CHEF 3 Q 4 €

Risotto du chef aux légumes de saison.

STEAK DE POULET 8 €
Blanc de poulet, riz basmati et salade

SPAGHETIT BOLOGNAISE $ G

Spaghetti a la bolognaise, fromage rapé. e
Frites 3 €
Pommes de terre au four 3 €
Legumes sautés ¢ 4¢€

3 €
Salade verte 3 €
OEuf au plat 2 €

iLE FLOTIANTE FACON BAIXAMAR (3 © 5€
Lfle flottante, appelée en portugais « farofias » ou «

nuages sucres », est un dessert a base de blancs d'oeufs

en neige, de jaunes d'oeufs, de lait, de farine et de sucre,
aromatisé avec du zeste de citron, un bdton de cannelle et

de la cannelle en poudre. Il s'agit d'un mets d'origine

frangaise devenu traditionnel au Portugal.

LE PIRE GATEAU AU CHOCOLAT (3 9 5€
DE LISBONNE
Our chocolate cake is so bad you'll come back for more.

. = N
CHEESECAKE A LA CONFITURE DE COING @ﬂ o 5€
Cheesecake américain cuit au four, confiture de coing et
citron vert.

= A
PASTEL DE NATA ET SA GLACE @ &Y 4€
Notre pastel de nata fourré & la creme glacée au pastel de

nata.

PUDDING ABADE DE PRISCOS 9 5€
Flan traditionnel de la région de Braga, a base de jaune
d'oeuf, de cannelle, de citron et de graisse de porc.

WA
MOELLEUX AU CARAMEL SALE @ &Y 6 €
Moelleux a base de dulce de leche et glace aux fruits rouges.

Cela fait plus de deux siecles que la Rua dos Bacalhoeiros entretient
des liens avec le commerce de la morue. Cette rue abritait autrefois
plusieurs entrepdts de salaison et c'est |& que nous avons décide
d'ouvrir la Brasserie Baixamar. Suivant la tradition des plus célébres
restaurants de fruits de mer au Portugal, nous proposons a nos
clients les meilleurs arémes et saveurs de notre céte. Tous les jours
nous recevons les meilleurs poissons et fruits de mer qui nous
arrivent tout droit de la criee de Peniche, ville située dans une zone
aux eaux limpides et profondes. Grace au savoir-faire de nos chefs,
nous vous garantissons une experience unique. Chez nous, les
saveurs de la mer sont au centre de l'assiette, accompagnees d'une
grande varieté de biéres et dune carte de vins d'exception. Vous
serez surpris. Des saveurs improbables dans un lieu improbable.

En portugais, le mot Baixamar désigne la marée & son niveau le plus
bas et donc le meilleur moment pour attraper les fruits de mer sur
les rochers, notamment les pouces-pieds, les moules et les crabes.
Par ailleurs, nous nous trouvons dans la « Baixa » de Lisbonne et nous
vous amenons la mer, « mar » en portugais - d'ou notre nom de
Baixamar...



